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MOZZARELLA DU QUEBEC 28
Salade de Tomates Cerises, Noix
de Pins, Gel Balsamique
Cherry Tomato Salad, Pine Nuts, Balsamic Gel

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT 32
Condiments de Figues, Figues
Caramélisées, Croutons Grillés

Half-Cooked Duck Foie Gras, Fig Condiments,
Caramelized Figs, Grilled Croutons

PLANCHE HENRI BIRKS 35
Sélection de Fromages et Charcuteries
du Québec, Pain Grillé et Condiments
Selection of Cheeses & Charcuterie of Quebec,

erAN

FRUITS DE MER

HUITRES SELON ARRIVAGE PM
Avec Raifort, Mignonette et Citron
Oysters (Market Availability) with Horseradish, Mignonette & Lemon

CREVETTES COCKTAIL 23
Avec Sauce Cocktail et Citron
Shrimp Cocktail with Cocktail Sauce & Lemon

PLATEAU HENRI 118
Plateau d’Huitres, Homard et Crevettes
Platter with Oysters, Lobster & Shrimps

DEGUSTATION DE CAVIAR
Blinis et Ses Petites Garnitures, Caviar 30g
Blinis and Delicate Garnishes, Caviar 30g

Caviar Beluga 230

Caviar Ossetra 190

Caviar Sevruga 160
ENTREES

Red Tuna Tartar, Avocado, Tomatoes, Candied Lemons
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TARTARE DE BOEUF 23
Pain Banique Grillé
Beef Tartare with Grilled Bannock Bread

SAUMON FUME MAISON 27
Créme a I’ Aneth, Perles Infusées a la
Bisque, Concombres Marinés
Home Smoked Salmon, Dill Cream,
Bisque-Infused Pearls, Pickled Cucumbers

TARTARE DE THON ROUGE 29
Avocat, Tomates, Citrons Confits

SOUPE DU JOUR 13
Soup of the Day
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} Toasted Bread & Condiments
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BURGER DE B(EUF ANGUS 29

Frites Maison et Salade
Ajoutez du Bacon Fumé Maison +3

Homemade Fries & Salad
Add a Slice of Home Smoked Bacon +3

GNOCCHI A LARICOTTA
ET AUX CHAMPIGNONS 35
Creme d’Ail Confite, Roquette,
Tomates Cerises, Pleurote,
Champignons Sauvages Marinés
Ajoutez Homard +15
Gnocchi with Ricotta and Mushrooms,
Candied Garlic,Cream, Arugula, Cherry Tomatoes,

Oyster Mushroom, Marinated Wild Mushrooms
Add Lobster +15

TARTARE DE BEUF 35
Servi avec une Portion de Frites Maison
Beef Tartar Served with a
Portion of Homemade Fries

BAR DE LA MEDITERRANEE 46
Sauce aux piments Biquinho, Purées de
Fenouils, Salade de Légumes Marinés
Biquinho Chili Sauce, Fennel Puree,
Marinated Vegetable Salad

TARTARE DE THON ROUGE 52
Servi avec une Portion de Frites Maison
Red Tuna Tartar Served with a
Portion of Homemade Fries

FRITES MAISON 9
Homemade Fries
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PLATS

CUISSE DE CANARD 38
Sauce aux Chataignes, Chou-Fleur
en Deux Fagons, Choux de
Bruxelles aux Amandes
Duck Leg, Chestnut Sauce,
Cauliflower in Two Ways, Brussels
Sprouts with Almonds

CONTRE-FILET DE BOEUF 39
Sauce au Foie Gras, Haricots Fins,
Cipollini Marinés, Pommes de Terre Rattes
Beef Strip Loin, Foie Gras Sauce, Fine Beans,
Marinated Cipollini, Fingerling Potatoes

MAGRET DE CANARD ROTI 44
Sauce aux Chéataignes, Chou-Fleur
en Deux Facons, Effeuillé de Choux
de Bruxelles aux Amandes
Roasted Duck Breast, Chestnut Sauce,
Cauliflower in Two Ways, Brussels
Sprouts with Almonds

FILET MIGNON DE BEUF 1.-P.-E 55
Sauce au Foie Gras, Haricots
Fins, Cipollini Marinés,
Pommes de Terre Rattes
PEI Beef Fillet, Foie Gras Sauce,
Fine Beans, Marinated Cipollini,
Fingerling Potatoes

SUGGESTION DU MOMENT
Daily Special

LES A-COTES

CASSOLETTE DE LEGUMES 12
Cassolette of Vegetables
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SALADE VERTE 8
Green Salad
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