
 

 
 

 

DESSERTS 

 

CRÈME BRÛLÉE 13 

Parfumée au Mélilot 
Sweet Clover Infused Crème Brûlée 

 

 TARTE TATIN FAÇON HENRI 14 

Pommes Caramélisées, Sablé Breton, Mousse  

à la Vanille de Madagascar, Caramel Onctueux 
Caramelized Apples, Breton Shortbread, Madagascar  

Vanilla Mousse, Creamy Caramel  

L’ÎLE FLOTTANTE VANILLE 16 

Blancs Pochés, Crème Anglaise à la  

Vanille, Amandes Caramélisées 
 Poached Whites, Vanilla Custard, Caramelized Almonds 

 

LA GOUTTE CHOCOLATÉE 17 

 Biscuit Moelleux au Cacao, Crème et Mousse    

Chocolat, Croustillant Amandes et Grué de Cacao 
Soft Cocoa Biscuit, Chocolate Cream and Mousse,  

Almond Crisp, Cocoa Nibs  

 

FROMAGES DU QUÉBEC PM 

Selection of Quebec Cheeses 

 

CAFÉ GOURMAND ET SES MIGNARDISES 12 

Gourmand Coffee and Mini Sweets 

 

 

LES BOISSONS | BEVERAGES 
 

          Café Filtre 4              Espresso 4 

          Américano 5            Macchiato 5.5 

Latté 6.5 Cappuccino 6 

   Thé 5      Jus 5 

 

 

 
Chef Pâtissier, Alexis Sabine 

 


