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Brasserie
Francaise

MENU

31 DECEMBRE ¢ December 31

20h30 | Deuxiéme service 260%

PETITE ROSE DE SAUMON FUME MAISON

Pain Banique, Citron Meyer Confit, Créme Fraiche a I’Aneth
Bannock Bread, Meyer Lemon Confit, Dill Cream

ENTREES
FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON

Cidre de Glace du Domaine Lafrance, Chutney de Figues, Tuile de Pain d’Epices Maison
Ice Cider from Domaine Lafrance, Fig Chutney, Gingerbread Tuile

et / and

RAVIOLIS AU HOMARD

Sauce Crustacée au Cognac, Rapé de Truffes Fraiches, Emulsion de Cresson, Pomme Grenade
Crustacean Cognac Sauce, Grated Fresh Truffles, Watercress Emulston, Pomegranate

PLATS PRINCIPAUX
FILET DE VEAU DE LAIT

Mousseline de Pomme de Terre de L’ile d’Orléans, Pleurotes du Québec,
Pommes Dauphine, Feuilles de Bruxelles, Sauce aux Morilles

Ile &°Orléans Mousseline Potato, Quebec Oyster Mushrooms, Pommes Dauphine, Brussel Leaves, Morel Sauce
ou/ or

NOTRE PECHE DES FETES

Sauce au Vin Orange Muscat Macération, Crevettes de Matane et Coques,
Légumes Glacés au Miel du Québec, Oseille Sanguine

Orange Muscat Wine Sauce, Matane Shrimps and Cockles, Quebec Honey Glazed Vegetables, Bloody Sorrel

DESSERT
FORET BOREALE

Biscuit Craquant a La Chataigne, Coings Pochés en Sirop de Vanille Bourbon
Crunchy Chestnut Biscuit, Poached Quince in Bourbon Vanilla Syrup

4+ Un Verre de Champagne Laurent Perrier par personne vous est offert pour célébrer la nouvelle année 4
A Glass of Laurent Perrier Champagne per person is offered to celebrate New Year’s Eve
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