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Brasserie
Francaise

MENU

31 DECEMBRE ¢ December 31

17h00 | Premier service 175$%

ENTREES
FOIE GRAS DE CANARD AU TORCHON

Cidre de Glace du Domaine Lafrance, Chutney de Figues, Tuile de Pain d’Epices Maison

Ice Cider from Domaine Lafrance, Fig Chutney, Gingerbread Tuile
ou/or

(6) HUITRES MALLET DE LA BAIE DE SAINT-SIMON (N.B.)

Mignonette au Vinaigre de Framboise Vieilli Neuf Mois, Raifort et Citron
Mugnonette with Raspberry Vinegar Aged Nine Months, Horseradish and Lemon

PLATS PRINCIPAUX
FILET DE VEAU DE LAIT

Mousseline de Pomme de Terre de L’ile d’Orléans, Pleurotes du Québec,
Pommes Dauphine, Feuilles de Bruxelles, Sauce aux Morilles
Ile °Orléans Mousseline Potato, Quebec Oyster Mushrooms, Pommes Dauphine, Brussel Leaves, Morel Sauce

ou / or

NOTRE PECHE DES FETES
Sauce au Vin Orange Muscat Macération, Crevettes de Matane et Coques,
Légumes Glacés au Miel du Québec, Oseille Sanguine

Orange Muscat Wine Sauce, Matane Shrimps and Cockles, Quebec Honey Glazed Vegetables, Bloody Sorrel

DESSERT
FORET BOREALE

Biscuit Craquant a La Chataigne, Coings Pochés en Sirop de Vanille Bourbon
Crunchy Chestnut Biscuit, Poached Quince in Bourbon Vanilla Syrup
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